DOMAINE

aCmbidoure
CUVEE JULIE

Ce vin est particulierement gourmand, élégant et généreux.

.:.f.:. 50% Marselan

) 50% Cabernet franc

Vendange mécanique, égrappage.
% Fermentation en cuve inox thermorégulée.
Vinification classique en rouge.

A T'apéritif 1égerement frais, il accompagne
aussi des grillades de bceufs, de canard, la
cuisine Italienne, 'osso-bucco, le poulet roti,
charcuteries, terrines de campagne et
fromage.

(P (otes de Gascogne

o Cuve inox thermoregulée.

12-14°C
! Idéalement, déboucher le vin 1 a 2h avant
dégustation.

Cg | 3a4ansdegarde.
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